RICETTA PASTA MODELLABILE Al MARSHMALLOW

Ingredienti:

. Marshmallow bianchi: 150 gr
. Zucchero a velo: 300 gr
. Acqua: un bicchiere

Preparazione:

1. Sciogliere i marshmallow con I'acqua nel microonde o a
bagnomaria.

2. Mescolare il composto morbido ottenuto con lo zucchero a
velo.

3. Lavorare lI'impasto aggiungendo al bisogno altro zucchero
a velo finché la pasta non risultera liscia e asciutta.

4. Per ottenere impasti colorati aggiungere i coloranti per
alimenti (quelli in forma liquida richiedono I'aggiunta di
altro zucchero a velo).

Se si vuole una pasta modellabile colorata , dovrete aggiungere
del colorante alimentare e reimpastare fino all’ ottenimento
della tonalita di colore desiderata.
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